
ALMOÇO DE NATAL
75€ POR PESSOA

Das 12h30 às 15h30 

BUFFET
ENTRADAS 
Saladas simples e compostas do Chef Gil Martins
Selecção de pães e pavés
Selecção de salgadinhos e folhados tradicionais
Tábua de presunto e enchidos ibéricos
Tábua de queijos nacionais
Salada de salmão fumado e aneto
Camarão, maionese de lima e açafrão
Polvo ensalsado
Mexilhões com vinagrete de pimentos e mostarda
Rúcula, requeijão, mel e nozes
Salada de bulgur com arandos

SOPA 
Creme de marisco com croutôns de alho e ervas

PRATOS PRINCIPAIS
Bacalhau meia cura recheado com presunto e salvia
Batatinha parisiense assada

Cabrito assado, alecrim e laranja
Arroz de forno 

Ras el hanout de cogumelos silvestres
Arroz basmati de aniz estrelado

SOBREMESAS 
Buffet de sobremesas natalícias
Fruta laminada

Café ou chá

BEBIDAS
Vinho branco, rosé e tinto Saviotti Selection
Cerveja, sumo de laranja natural, refrigerantes e águas 
 

RESERVAS  
Carina Mateus: +351 927 224 697  |  lisboa.gem@saviotti.pt 
Hotel Dom Pedro Lisboa,  Av. Engº Duarte Pacheco, 24 1070-109 Lisboa
www.dompedrolisboa.com


